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Kohlroulade A Jägerschnitzel A,1,2,16 Vorsuppe A,A1,D

auf Krautsoße mit Tomatensoße Kartoffelpuffer A,D

dazu Reibekäse B mit Zimt/Zucker 2,5

mit Salzkatoffeln Bio Spirellis A und Apfelmus 2,5

Hähnchen Picata A,B,D,1,2,16,19,20 Gebackenes Fischfilet A,E Gekochte Eier D

dazu Ratatouille- an Rahmgemüse B,I,J auf Senfsoße K

Gemüse 6 dazu Bunter-Salat 2 mit Krautsalat 2

& Bio Langkornreis mit Bio Vollkorn-Spiralen A und Salzkartoffeln

Königsberger Klopse Feuerfleisch Blumenkohl-
auf Kapernsoße mit Bio Spirellis A Hollondaise-Ragout B,D,I

dazu Krautsalat 2 dazu Pusta-Salat J,4 dazu Rote-Bete-Salat 4

& Bio Langkornreis und Petersilienkartoffeln

Zwiebel-Senf-Fleisch K Schweine-Schnitzel A,D,20 Grießbrei A,A1,B,I

mit Zwiebelsoße, an Champignons-Rahmsoße B,I mit Zimt & Zucker
Bohnengemüse 12 dazu bunter Salat 2 und Erdbeer-Kompott

und Salzkartoffeln und Eierspätzle A,A1,D

Marinierter Hering B,E,I,1,4 Schupfnudeln- Vegane Frikadelle A,K

mit Salzkartoffeln Gemüse-Pfanne A,D,20 an fruchtige Currysauce B,I

dazu Gurkensalat mit Créme Fraiche Soße B,I,K mit Fingermöhren
dazu bunter Salat 2 und Bulgur A,A1

als kleine Portion verfügbar und Wir verarbeiten vorwiegend Produkte von Händlern und Produzenten aus der Region!

60 Cent günstiger als der UVP Änderungen vorbehalten!

Mittagsangebot in den Kantinen der Oberlausitz - Kliniken Bautzen und Bischofswerda

Die Allergen, Inhalts- und Zusatzstoff-Tabelle finden Sie auf der Rückseite, sowie in den jeweiligen Cafeterien und Kantinen an der Ausgabe.
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Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €
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