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Rahmgulasch B,I,J Brühnudeln A,A1,J Wald-Pilz-Ragout A,A1,B,G,I,1

mit Hühnerfleisch
mit buntem Gemüse mit buntem Salat 2

und Salzkartoffeln dazu Vollkornbrot A,A1,A2 und Semmelknödeln A,A1,B,D,I

Rindfleisch gekocht Veg. Bolognese G Veg. Gemüse-
auf Merrettichsoße B,I,M,2 mit Reibekäse B Kartoffel-Gulasch
dazu Kaisergemüse dazu Cole Slaw Salat D,G,K,1,B

und Salzkartoffeln und Bio Spirellis A und Vollkornbrötchen A,A1,A2

Currywurst 1,2,16 Penne-Brokkoli-Auflauf A,A1,B,D,I Kartoffel-Kicher-
auf Currysauce J,K mit Kräuters0ße B,I erbsen-Curry
mit Krautsalat 2 dazu bunter Salat 2

und Kartoffelecken dazu Fladenbrot A,A1,L

Schweine-Schnitzel A,D,20 Gemüsenudeln A,A1,B,G,I Kaiserschmarren A,A1,B,D,I

auf Jägersoße indischer Art mit Vanillesoße B,I,12

dazu Grüner Salat mit Gurke mit Spätzle mit Hähnchenfleisch und buntem Salat 2

und Eierspätzle A,A1,D

Backfisch A,A1,D,E,K Geschnetzeltes "Züricher Art" B,I,1,4 Veg. Hirtenrolle A,A1,B,D,I

mit Remoulade B,D,I,K,2,4,12

dazu Gurkensalat mit buntem Salat 2 an Ratatouille-Gemüse 6

und Kartoffelpüree B,I,2 und Knöpfle A,A1,A5,D mit Bio Langkornreis

als kleine Portion verfügbar und Wir verarbeiten vorwiegend Produkte von Händlern und Produzenten aus der Region!

60 Cent günstiger als der UVP Änderungen vorbehalten!

Mittagsangebot in den Kantinen der Oberlausitz - Kliniken Bautzen und Bischofswerda

Die Allergen, Inhalts- und Zusatzstoff-Tabelle finden Sie auf der Rückseite, sowie in den jeweiligen Cafeterien und Kantinen an der Ausgabe.
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Für Gäste 6,00 € | Für Mitarbeiter 4,70 €

Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €

Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €

Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €

Für Gäste 6,00 € | Für Mitarbeiter 4,70 €

Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €

Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €

Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €

Für Gäste 6,00 € | Für Mitarbeiter 4,70 €

Für Gäste 6,40 € | Für Mitarbeiter 5,00 €

Für Gäste 6,40 € | Für Mitarbeiter 5,00 €

Für Gäste 6,40 € | Für Mitarbeiter 5,00 €

Für Gäste 6,40 € | Für Mitarbeiter 5,00 €

Für Gäste 6,40 € | Für Mitarbeiter 5,00 €

Für Gäste 6,00 € | Für Mitarbeiter 4,70 €


