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Geflügel-Hacksteak A,D,4,20 Schweinef.Strf. Blumenkohl-Taler A,A1,B,D,I

in Champ.-Rahmsoße B,I mit Sesam-Gurken-Dip B,I,L

mit Letscho mit buntem Salat 2

und Bio Langkornreis und Bandnudeln A,A1 und Kartoffelngratin B,D,I

Rinderzunge J,1,2 Bio Spirellis Quark B,I

auf Buttersoße B,I mit Tomatensoße 6 mit Leinöl
mit Blumenkohl mit Reibekäse I Gewürzgurke 1,4

und Salzkartoffeln und buntem Salat 2 und Salzkartoffeln

Gyros vom Hähnchen Bio Makkaroni A Buchteln A,A1,D,1

mit Tzatziki B,D,I,K,1 mit Spinat-Käse-Soße B,I mit Vanillesoße B,I,12

dazu Krautsalat 2 und buntem Salat 2 dazu bunter Salat 2

und Bio Langkornreis

Hackbraten A,A1,D,K Schupfnudel-Pfanne A,D,1,2,20 Champignons-Ragout A,A1,B,G,I,1

an Bratensoße mit Sauerkraut & Knackwurst mit Semmelknödeln A,A1,B,D,I

mit Mischgemüse dazu bunter Salat 2 dazu bunter Salat 2

und Salzkartoffeln

Backfisch A,A1,D,E,K Gnocchi A Kichererbsen-Curry
mit Remoulade B,D,I,K,2,4,12 auf tomatigem Gemüseragout mit asiatischem Gemüse

dazu bunter Salat 2 dazu bunter Salat 2 dazu Basmatireis
und Bratkartoffeln und bunter Salat

als kleine Portion verfügbar und Wir verarbeiten vorwiegend Produkte von Händlern und Produzenten aus der Region!

60 Cent günstiger als der UVP Änderungen vorbehalten!

Mittagsangebot in den Kantinen der Oberlausitz - Kliniken Bautzen und Bischofswerda

Die Allergen, Inhalts- und Zusatzstoff-Tabelle finden Sie auf der Rückseite, sowie in den jeweiligen Cafeterien und Kantinen an der Ausgabe.
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Für Gäste 6,00 € | Für Mitarbeiter 4,70 €

Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €

Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €

Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €

Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €

Für Gäste 6,40 € | Für Mitarbeiter 5,00 €

Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €

Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €

Für Gäste 5,60 € | Für Mitarbeiter 4,40 €

Für Gäste 6,40 € | Für Mitarbeiter 5,00 €

Für Gäste 6,40 € | Für Mitarbeiter 5,00 €

Für Gäste 6,40 € | Für Mitarbeiter 5,00 €

Für Gäste 6,00 € | Für Mitarbeiter 4,70 €

Für Gäste 6,40 € | Für Mitarbeiter 5,00 €

Für Gäste 6,40 € | Für Mitarbeiter 5,00 €


